 young R0

Kruck Schlemmer Service GmbH
Telefon: 0221/53995788

Fax: 0221/5399 48 66

E-Mail: info@schlemmerservice.de
Webseite: www.schlemmerservice.de

Montag
04.11.2024

Speiseplan vom 04.11.2024 bis 08.11.2024 KW45

Dienstag
05.11.2024

Mittwoch
06.11.2024

Donnerstag
07.11.2024

Freitag
08.11.2024

Ofenkartoffeln (s& / keal: 51)
Krauterquark [ML, GG, Wz, EI, SE / keal: 147]
Maohrensalat in loghurt-Dressing |66,

Mohren-Kokos-Curry mit roten
Linsen und Zwiebeln (66, Wz, 58 / kcal: 68}
Vollkornreis (keal: 106)

Tomatencremesuppe mit Bio-
Tomaten, Reisnudel-Einlage und Bio-
Leinsamen (&, Wz, ML, GG / keal: 65]

eine Scheibe Mehrkornbrot [66, wz,

Linsenragout mit Méhren, Sellerie
und Lauch in vegetarischer
Bratensauce [6G, W2, SU, 5L/ 12 / keal: 140]
Kartoffelpiree [mL/ 2/ keak: 13]

4 vegetarische Nuggets auf Reisbasis
|GG, GE, WZ, GE / 16 / keal: 236]
Tomatenreis [kcal: 96)

Erbsen "natur" [keal: 83]

Men[j 1 W2, EI, SE, ML, 5U / 2 / keal: 54] 0 B HE S 7 el 150) Blattsalat (kcal: 11)
. r-&' “ e ’ Essig-Ol-Dressing (S / keal: 74) s
L) il [.o,] 5o, e g edh
™ i B
o s : = s ; Hihnchenbrust "natur” in [keal: 116] Eier-Spatzle [E1, GG, Wz / keal: 361)
Chilisincame mit:Sojer Hack, Mals, Lachswilrfel InZitronen:Dill-Sauce Bratensauce |GG, Wz, 5U /12 / keal: 33] 3 Eierpfannkuchen [6G, wz, B, ML/ keal: | Kasesauce [ML, GG, Wz / kcal: 32
Kidneybohnen, Tomaten und Bio- ML, GG, WZ, £l / keal: 76] Langkornreis [kcal: 101] 189] Blattsalat [keal- 11]
Zwiebeln (GG, GE, SO, W2, SE / keal: 76] Pasta [GG / keal: 118] et —_— I— i ]
2 ¥ ; " o Rotkohl-Apfel-Salat in Essig-Ol- Rote Griitze "kalt" (kcal: 49] Joghurt-Dressing |66, Wz, £, SE, ML 5U /2
Menu 2 Vollkornreis [keal: 106] Erbsen "natur” [keal: B3] Dressing (St /2 / keal: 45] . / keal: 87]
T s rm| ol e e -
e 50 $2 el obe )( Ll e X
Paniertes Hihnchenschnitzel (66, wz, 5 i - g 5 T Pasta (GG / keal: 118]
£, GE, ML/ keal: 211) ;IE'_T_'; Geﬂ;geltloﬂchen n Toma:e?- ;ﬂed;:_er_rapner !;anszlelta uﬁauf(;nlt Bio Hihnchengulasch mit Paprika und Griines Pesto mit Spinat "kalt" (e, mL/
Karotten in Rahmsauce (ML, GG, w2/ gsam uM-Sauce (GG, W2, Et, SE, ML/ keat Gucc dm'l"b agrl : REAULEL L | 2wiebeln su, 66, w2 /12 / keal: 77) keal: 135] .
s keal: 82] K ! rtoffelpiiree ouda liberbacken |66, Wz, ELMU/kaal: | pacis 166 / keal: 118) Maissalat in Essig-Ol-Dressing [SE / keal:
Meni 3 Salzkartoffeln (keal: 73) artoffelpuree ML/ 2/ keal: 13] %0) 7]
. ’ |
} § 3 oF »
e o X "
Frischobst [keal: 52] Apfelquark [ML/ 2/ keal: 108] Frischobst [keal: 52) Mohrensticks [keal: 32] Vanillepudding [ML / keal: 104]
Dessert 1 i i ] T
Cl o Cd & L X
Dessert 2 Heidelbeerquark ML / kcal: 106) Frischobst [keat: 52) Kirschjoghurt (ML / keal: 77) Frischobst [keal: 52] X Erischobst [keal: 52]

‘B0’ Mit Bio-Produkt{en) aus kontrolliert biologischem Anbau (DE-OKD-006)

Allergenkennzeichnung nach VO (EU) 1169/2011 enthalt: GG Gluten® (WZ Weizen®, RO Roggen”, GE Gerste®, DI Dinkel®, HF Hafer®, KA Kamut®, HY Hybridstamme®},
, HN Haselnuss®, WN Walnuss®, KN Cashewnuss®, PC Pekannuss®, PA Paranuss®, Pl Pistazien”, MQ Macadamia- oder Queenslandnuss®), 5L Sellerie®, SE Senf®, SM Sesam”, SU Schwefeldioxid und/oder
jationsmittel”, 3 ,mit Geschmacksverstirker®, 4 ,mit SGBungsmittel{n]”, 7, mit (einer)

Zuckerart(en) und SiBungsmittel(n), 10 ,enthalt eine Phenylalaninquelle”, 11, kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken®, 12 ,mit Farbstoff”, 14 gewachst”, 15 .geschwarzt’, 16 ,mit Phosphat®, 32 ,mit Nitritpokelsalz”, 33 ,mit Nitrat”,

34, mit Nitritpokelsalz und Nitrat®, 53-70 , enthalt TafelsiiRe auf Grundlage von ..." (Angabe der Tafelsife durch Tafelsifie-Aushang). Betriebsbedingt kdnnen Spuren enthalten sein.

Laktose®, SF Schalenfrichte® (MA Mandel®
Sulfite”, LU Lupinen®, WT Weichtiere® (*und daraus gewonnene Erzeugnisse). Zusatzstoffkennzeichnung nach LMZDV: 1, mit Konservier

Kurzfristige Anderungen des Speiseplans vorbehalten. kcal-Angaben beziehen sich auf die durchschnittlichen Nihrwerte pro 100 g und sind als Orientierungshilfe zu verstehen.

“natur” = naturbel ( tise, in

naturlichen Zustand belassen

toff”, 2 ,mit A

Die Menulinien 1 und 2 mit dem f'.f_ -Logo entsprechen in Verbindung mit dem Dessert 1 dem “DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas" und dem

*DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpfiegung in Schulen® und wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung e V. zertifiziert.

KT Krebstiere®, El €1°, Fl Fisch®, EN Erdniisse”, SO Soja”, ML Milch einschlieBlich

vegetarisch
mit Rindfleisch

Kaltgericht

ofpc mit Fisch

.
A: Axtionsmeni

mit Gefligelfleisch




Yourg Food

Kruck Schlemmer Service GmbH
Telefon: 0221/5399 5788
Fax: 0221/53 99 48 66

Speiseplan vom 11.11.2024 bis 15.11.2024 KW46

%qii f[ﬁ E-Mail: info@schlemmerservice. de
DOUIBUININGE  webseite:  www schlemmerservice.de
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
11.11.2024 12.11.2024 13.11.2024 14.11.2024 15.11.2024
Karotten-Mix aus gelben und P
Pasta |GG / keal: 118) orangenen Mohrenscheiben in Ezg&iﬁ:ﬁ;ﬁtmﬂ:zﬁ‘:::?:elhml Soja-Bolognese mit Soja-Hack, Bio-
Bio-Tomaten-Pesto "kalt" (ML 7 /keal: | Béchamel-Sauce (ML, GG, WZ / keal: 23] Grieflbrei [ML, GG, W / keal: B7] Blattsalat mi[t Mbhrehstiﬂ;.und Bio- Tomaten, Mohren, Sellerie und Lauch
119) Salzkartoffeln [kecal: 73) Kirschkompott "kalt" [keal: 84] Sonnenblumenkernen (keal: 67 [5L, GG, GE, 50, WZ / kcal: 54]
Menii 1 Romanobohnen "natur"” [keal: 35] Maissalat in Joghurt-Dressing [6G, Wz, Eeci () BPacsing (e Fint nd ! Vollkornreis [«cat: 106]
€1, SE, ML SU/ 2/ keal: 78] F.,}‘-g ssig- ing [5€/ keal. 74]
. " | I . P
E'no “‘_ _.‘ =l |*"‘u‘ E‘ 80 “2
Rodh ) | E2ES
Kirbiscremesuppe mit Geflugelfrikadelle in |66, wz, £1, 5L, SE/ 1 ‘ Schwenkkartoffeln [5e / keal: 91]
SuBkartoffelwiirfeln, roten Linsen Nudel-Brokkoli-Auflauf mit Gouda keal: 231] ?:;Ial:hs im Backteig [66, w2, F1/ keal Tomaten-Feta-Dip (66, Wz, E1, SE, ML/
und Bio-Leinsamen [mL, 6G, W2 [ keal: 92] | Uberbacken (66, wz, ML, E1 / keal: 203) Bratensauce [6G, Wz, SU /12 / kal: 33] Kartoffelpiiree (ML /2 /keat: 13] keal: 143] _
M i 2 eine Scheibe Vollkorntoast (66, wz / Fingermohren "natur” [kcal: 23] Pasta (GG / kcal: 118] Erbsen "r?atu ™ [keal: B3] ) WeiBkohlsalat in Essig-Ol-Dressing [se
enu keal: 250] o Brechbohnen "natur” [keal: 33] : / keal: 45]
it & e gs = 5
B0 e m — Ao L) 13
| w0 g8 o] & » L)
= = : Gemiisefrikadelle (GG, wz, EI, HF / keal: 4 vegetarische Gemiisebillchen Hihnersuppe mit
HMUDT:(::‘{::H:‘:?[?PT;EL?‘SI‘:: "r';dm / 128 (Kottbullar) [e1 / keal: 129) Hiihnerfleischwiirfeln, Bio- Thunfisch mit Zucchini in Bio-
ikt 79I- T ik i_aggkamreis [keal: 101] Preiselbeeren-Rahmsauce [su, ML, GG, Kartoffelwurfeln, Mohren, Sellerie Tomaten-5auce [F, GG, WZ / keal: 50]
3 0 ” . Erbsen und Méhren in Rahmsauce W27 /12 / keal: 33) und Lauch [5L, GG, WZ / keal: 62] Pasta [GG / keal: 118]
Menii 3 Kartoffelpiree (mL/2/keal: 13) (ML GG, W2/ keal: 44] Langkornreis [keal: 101] Fladenbrot [6G, sM, Wz / keal: 233]
et i ¢t B0
Frischobst [kcal: 52) Erdbeerjoghurt [ML/ keal: 75] Mahrensticks [keal: 32] Frischobst [keal: 52] ﬁ';'lakaDEISE leicht gesaBlt" (ML / keal:
Dessert1l |; 5 y
: 04 s |
Dessert 2 Pfirsichkompott [kcal: 66) X Frischobst [keal: 52 Frischobst [keal: 52) Aprikosenjoghurt [ML / keal: 78] k Frischobst [keal: 52] X

B0 Mit Bio-Produkt(en) aus kontrolliert biologischem Anbau (DE-OKO-006)

“natur” = naturbelassenes Gemiise, in seinem naturlichen Zustand belassen

Allergenkennzeichnung nach VO (EU) 1169/2011 enthalt: GG Gluten® (W2 Weizen®, RO Roggen®, GE Gerste®, DI Dinkel*, HF Hafer®, KA Kamut®, HY Hybridstimme*), KT Krebstiere®, €I Ei*, I Fisch®, EN Erdniisse®, SO Soja®, ML Milch einschlieBlich
Laktose®, SF Schalenfriichte® (MA Mandel®, HN Hasel *, WN Wal *, KN Cash *, PC Peb 155%, PA P 5*, PI Pistazien®, MQ Macadamia- oder Queenslandnuss®), SL Sellerie”, SE Senf”, SM Sesam®, 5U Schwefeldioxid und/oder
Sulfite®, LU Lupinen®, WT Weichtiere® ("und daraus gewonnene Erzeugnisse). Zusatzstoffkennzeichnung nach LMZOV: 1, mit Konservierungsstoff®, 2 ,mit Antioxidationsmittel”, 3 mit Geschmacksverstarker®, 4  ,mit SuBungsmittel(n)*, 7 ,,mit (einer)
Zuckerart(en) und SiRBungsmittel{n), 10 ,enthalt eine Phenylalaninquelle”, 11, kann bei ibermaRigem Verzehr abfihrend wirken®, 12 ,mit Farbstoff”, 14 _gewachst”, 15 .geschwarzt”, 16 ,mit Phosphat®, 32  mit Nitritpokelsalz®, 33 ,mit Nitrat®,

34 ,mit Nitritpokelsalz und Nitrat”, 53-70 ,enthalt TafelsiiBe auf Grundlage von ..." (Angabe der TafelsiiRe durch TafelsuRe-Aushang). Betriebsbedingt konnen Spuren enthalten sein.

!-_ vegetarisch mit Gefligelfleisch

b

o Kaltgericht

Kurzfristige Anderungen des Speiseplans vorbehalten. kcal-Angaben beziehen sich auf die durchschnittlichen Nihrwerte pro 100 g und sind als Orientierungshilfe zu verstehen.

mit Rindfleisch ofpr mit Fisch

A§ Aktionsmenii

Die Mendlinien 1 und 2 mit dem "f -Logo entsprechen in Verbindung mit dem Dessert 1 dem "DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas” und dem
"DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung e V. zertifiziert.

X




~ Yours vood:

Kruck Schlemmer Service GmbH

Telefon: 0221/539957 88
Fax: 0221/5399 48 66
E-Mail: info@schlemmerservice.de
Webseite:  www.schlemmerservice.de
Montag
18.11.2024

Speiseplan vom 18.11.2024 bis 22.11.2024 KW47

Dienstag
19.11.2024

Mittwoch
20.11.2024

Donnerstag
21.11.2024

Vegetarischer Erbseneintopf mit Bio-
Kartoffelwiirfeln, Mohren, Sellerie
und Lauch (5L, GG, WZ / kcal: 54]

eine Scheibe Vollkorntoast (66, wz /

Kirbisfrikadelle mit Steckriibe [wz, GG
[ keal: 93]

Langkornreis [keal: 101]

Karotten in Rahmsauce [ML, GG, Wz /

Spaghetti (GG, WZ / keal: 117]

Kokossauce mit Zucchini, Paprika und
Maohren [ML, GG, WZ / keal: 37]

Blattsalat mit Mohrenstiften und Bio-

Spitzkohl-Curry mit
SiiRkartoffelwirfeln, roten Linsen,
Zwiebeln und Kokosmilch (ML GG, wz,
SE / keal: 98]

Eierpfannkuchen (66, wz, £, ML/ keal:

Menu 1 i keal: Sonnenblumenkernen [keal: 67] . :
keal: 250] cal: B2] Essig-Ol-Dressing ISe / kat: 74 Langkornreis [keal: 101]
| ‘B0, @ | Bos Il
e 50 g2 g e
Nudelgratin mit Tomaten und 5 ” Ofenkartoffeln [SE / keal: 91] Paniertes Hihnchenschnitzel |66, wz,
Mozzarella (iberbacken |GG, Wz, ML, Ei / mﬁdalzerierEE_I&?cps-Gﬁ‘Tu;r:lragcul Kise-Lauch-Sauce mit Paprika (ML GG, | I, GE, ML/ keal: 211]
keal: 56] Zwi ehzl b a::lr. u W2 / keal: 28] Kartoffel-Mahren-Stampf (ML ML/ 2/
i Wachsbohnensalat in Joghurt- Pwlt 0 'i'__:f_“'m" cal;. 9] Méahrensalat in Joghurt-Dressing 66, | keal: 38] Joghurt-Dresing (66, wz, £, SE, ML 5/ 2
Menii 2 Dressing (66, Wz, £1, 5, ML Su / 2/ keal: ag) | T 2518 166/ keal: 118] WZ, EI, SE, ML, 5U / 2/ keal: 54] Rotkohl (7 /keal: 37) J keal: 87)
. ' e W T = ===
] X e == - X wige
4
4 . Kartoffel-Sauerkraut-Auflauf mit Klare Gemisesu, mit
Hihnerfleischwiirfel mit Frichten in iaF:_u;:,Tba"cm" INEL SE,WZ GG, ML SL/ | Gamiise-siiR-sauer (Auberginen, Gouda iiberbacken [£1, 66, wz, mi/kaal: | Gefliigelwurstscfieiben, Reiseinlage,
Curryrahmsauce (ML, 6G, Wz, SE / 12 / keal: '- : Méhren, Paprika, Zwiebeln) (su, 66, e, | 110 Mahren, Sellerif ung Lauch (g1, wz, st
50] gﬂi%’j:g::é ';"‘:lff;x:‘l "‘;‘;; 3 W2/2.7/ keal: 50) Blattsalat (keal: 11) ML SE, GG/ 1, 16 fhcal: 1Y)
Meni 3 Langkornreis [keal: 101) Rote Bete [4/ keal: 22] Langkornreis [keal: 101] logh_urt-Dressmg 166, wz, £1,5E, ML 5U /2 | eine Scheibe ehrkotnbrot (GG, wz,
 keal: 87] RO, GE, HF, SM / fcal: 252]
et g
& == : o
€= :
Frischobst [keal: 52] Pfirsichjoghurt [ML/ keal: 78] Schokopudding [ML/ keal: 115] Frischobst [kcal: 52] Méhrepfisticks [keal: 32] \
Dessert1l | o \
¥ C2 X L) C7 \
Dessert 2 Birnenguark [ML/ keal: 108] Frischobst [keal: 52] Frischobst [kcal: 52] Waldfruchtjoghurt [ML/ keal: 76] ischobst [kcal: 52] "-\

(B0 Mit Bio-Produkt{en) aus kontralliert biologischem Anbau (DE-OKO-006)

Allergenkennzeichnung nach VO (EU) 1169/2011 enthilt: GG Gluten® (WZ Weizen®, RO Roggen®, GE Gerste®, DI Dinkel”,
Laktose®, SF Schalenfriichte® (MA Mandel®, HN Haselnuss®, WN Walnuss®, KN Cashewnuss®, PC Pekannuss®, PA Paranuss®, Pl Pistazien®, MQ Macadamia- oder Queenslan
sulfite®, LU Lupinen®, WT Weichtiere® (*und daraus gewonnene Erzeugnisse). Zusatzstoffkennzeichnung nach LMZDV: 1 ,mit Konser vier
Zuckerart(en) und SGRungsmittel(n), 10 ,enthalt eine Phenylalaninque
34 .mit Nitritpokelsalz und Nitrat", 53-70 ,enthalt TafelsiiBe auf Grundlage von ..." (Angabe der Tafelsiifte durch Tafelsiie-Aushang). Betriebsbedingt konnen Spuren

Kurzfristige Anderungen des Speiseplans vorbehalten. kcal-Angaben beziehen sich auf die durchschnittlichen Nihrwerte pro 100 g und sind als Orientierungshilfe zu verstehen.

"natur” = naturbelassenes Gemiise, in seinem natirlichen Zustand belassen

ff*, 2 ,mit Antioxidatior

Ile”, 11, kann bei ibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken", 12 ,mit Farbstoff”, 14 gewachst”, 15 LEeschwarzt”, 16 ,mit Phosphat”, 32
sein.

shalt,

= f
Konzep hionita 4
Freitag
22.11.2024

, HF Hafer®, KA Kamut®, HY Hybridstimme®), KT Krebstiere®, EI Ei°, FI Fisch®, EN Erdniisse®, 5O Soja®, ML Milch einschlieBlich
dnuss®), SL Sellerie®, SE Senf*, SM Sesam®, SU Schwefeldioxid und/oder

ittel”, 3, mit Geschmacksverstarker”, 4 . mit SuRungsmittel(n)”, 7,,mit (einer)
mit Nitritpokelsalz”, 33 _mit Nitrat”,

Die Meniilinien 1 und 2 mit dem %% -Logo entsprechen in Verbindung mit dem Dessert 1 dem *DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas” und dem

“DGE-Oualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e M. zertifiziert.

We  vegetarisch

i
H mit Rindfleisch
whoe
ALE

Kaltgericht

mit Gefligelfleisch

ofpr mit Fisch

5 .
Ag Aktionsmeni




Kruck Schlemmer Service GmbH

% Telefon:  0221/5399 5788
v, Fax: 0221/53 99 48 66 . s
Sl ipp MOt RO Speiseplan vom 25.11.2024 bis 29.11.2024 Kw48
CA1H A _lﬂ? Webseite: www.schlemmerservice.de
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
25.11.2024 26.11.2024 27.11.2024 28.11.2024 29.11.2024
Bolognese mit roten und braunen . ; i
Kartoffelgratin mit Gouda Linsen, Bio-Tomaten, M&hren, Gemiusefrikadelle |GG, Wz, E1, HF / keal ) . Vqllknrn-Pasta [GG, WZ / keal: 68]
iiberbacken [mL, &1, GG, W2 / keal: 112] Sellerie, Lauch und Bio-Leinsamen [sL, Aen] Milchreis [pL/ keal: 91] Kasesauce [ML, GG, W2 / keal: 32)
Skl DEL £ [ Kartoffelpiree M/ 2 / keak: 13) Kirschkompott “kalt" [kea!: 8a) Blattsalat [keal: 11)
% Romanobohnen “natur® [keal: 351 GG, WZ [ keal: 73] Rah 1 -0l 2
g ) : -0Ul- cal:
Menu 1 . Pasta (GG / kcal: 118] ahmspinat [ML, GG, WZ / kcal: 68] :t‘ Essig-Ol-Dressing [SE / keal: 74]
el g i o g wge o g
= o] B0, i iadp— b
Vegetarische Ravioli mit Spinat-Kase- " TP Vegetarischer Linseneintopf mit Bio- Seelachs im Backteig (66, Wz, Fi / keal:
Fiillung in Tomatensauce (GG, Wz, ML/ mgﬁ?;f?:ﬁ:ﬁ;egia’z nT du?v:it:; o Kartoffelwiirfeln, Mohren, Sellerie 195) Ofenkartoffeln [SE / keal: 91]
keal: 164] . ) [SL. 66 'u\:szcal-aai und Lauch [sL, GG, W2 / keal: 56] Erbsen in Rahmsauce [ML, GG, W2 / kcal: Mais "natur” [kcal: 109]
o Méhrensalat in Essig-Ol-Dressing [se/ Va]lkl:;rn 2 [k' 2 eine Scheibe Mehrkornbrot (66, wz, 64] Paprika-Dip [66G, WZ, E1, SE, ML/ keal: 133]
Menii 2 kcal: 49] NEls feal: 306) RO, GE, HF, SM [ kcal; 252] Langkornreis [keal: 101]
e 3oy 50 | o 4 < oap
wee oy < W v 42 oo
s v ; 2 Maultaschen (Spinat, Karotten
Mexikanisches Sojaragout mit i b . i 2 P
Eine Gefligelbockwurst in (ML sL SE/1, Thunfisch-Pasta-Auflauf mit Bio- Tomaten, Paprika, Mais und f:l-?:;ln' Sellerie) in [El, GG, WZ, 5L, SE / gflﬂrlglnlalfnkadeliem[cc.,wz.n_ SLSES
16/ keal: 253] Tomaten und Gouda iiberbacken |66, | Kidneybohnen (66, GE, 50, w2 [ keal: 65) e i = : 1 3
I e N NP Langkormres b 01 A e s i g e
Meni 3 Backkartoffeln (GG, SE /kcal: 91) Erbsen "natur” [keal: 83| fza;;errahm-mp[cc.m EI, SE, ML/ keal: eine Scheibe Vollkorntoast {ce, wz / Rotkohl [7 / keal: 37]
) keal: 250]
&F e 5o . ! &
- — ‘“ . _‘ v
L i
- L Ll i
Kirschquark [mL / keal: 107] Frischobst [keal: 52) i:]ghurtspense leicht gesuBt” (ML /keal: Mbhrensticks [keal: 32) Frischobst [keal: 52)
Dessert 1 <l X _)(
o e
Dessert 2 Frischobst [keal: 52] Apfelmus (2 / keal: 69) X Frischobst [keal: 52) Frischobst [keal: 52] X Zitronenjoghurt [ML/ keal: 77]

“natur” = naturbel Gemise, in

natdrlichen Zustand belassen

B0, pit Bio-Produkt{en) aus kontralliert biologischem Anbau {DE-OKO-006)

Allergenkennzeichnung nach VO (EU) 1169/2011 enthalt: GG Gluten® (WZ Weizen®, RO Roggen®, GE Gerste®, DI Dinkel”, HF Hafer®, KA Kamut®, HY Hybridstamme®), KT Krebstiere®, El Ei°, FI Fisch®, EN Erdniisse®, SO Soja®, ML Milch einschlieflich
Laktose®, SF Schalenfriichte® (MA Mandel®, HN Haselnuss®, WN Walnuss®, KN Cashewnuss®, PC Pekannuss®, PA Paranuss®, PI Pistazien®, MQ Macadamia- oder Queenslandnuss®), 5L Sellerie®, SE Senf*, SM Sesam®, SU Schwefeldioxid und/oder
Sulfite®, LU Lupinen®, WT Weichtiere® (*und daraus gewonnene Erzeugnisse). Zusatzstoffkennzeichnung nach LMZOV: 1, mit Konservierungsstoft”, 2 mit Antioxidationsmittel”, 3 . mit Geschmacksverstarker”, 4, mit SiRungsmittel(n)”, 7,,mit (einer)
Zuckerart{en) und SuBungsmittel(n), 10 ,enthalt eine Phenylalaninguelle”, 11, kann bei tibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken®, 12 ,mit Farbstoff”, 14 ,gewachst”, 15 ,geschwarzt”, 16 ,mit Phosphat®, 32 ,mit Nitritpbkelsalz®, 33 ,mit Nitrat”,

34 ,mit Nitritpokelsalz und Nitrat”, 53-70 ,enthalt TafelsuBe auf Grundlage von ..." (Angabe der TafelsiRe durch TafelsiRe-Aushang). Betriebsbedingt konnen Spuren enthalten sein.
i : 2 . W& vegetarisch mit Gefliigelfleisch
Kurzfristige Anderungen des Speiseplans vorbehalten. keal-Angaben beziehen sich auf die durchschnittlichen Nihrwerte pro 100 g und sind als Ori gshilfe zu ver
; — . . e ]H it Ri i obpc mitFi
Die Meniilinien 1 und 2 mit dem -Logo entsprechen in Verbindung mit dem Dessert 1 dem "DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas" und dem N oiit Rindfielach b iRl
“DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e, zertifiziert. + ; % ; i
g E Y% Kaltgericht Afg, Aktionsmenii




